
F L A V O U R S  T H A T  S T A Y  W I T H  Y O U .

COLD
STARTERS

SELECTION OF  COLD CUTS

CHEF ’S  CHARCUTERIE  FOR TWO

VITELLO TONNATO

TUNA CRUDO

€  1 5 , 9 0

€  2 9 , 9 0

€  1 6 , 9 0

€  1 7 , 9 0

A  s e l e c t i o n  o f  p r e m i u m  c u r e d  m e a t s ,  t h i n l y
s l i c e d  a n d  s e r v e d  f r e s h .

A  s e l e c t i o n  o f  t h r e e  c u r e d  m e a t s  s e r v e d  w i t h
o l i v e s ,  m o s t a r d a ,  a n d  w a r m  f o c a c c i a .

T h i n l y  s l i c e d  v e a l  i n  a  s i l k y  t u n a ,
c a p e r ,  a n d  o l i v e  o i l  s a u c e .

F r e s h  a d r i a t i c  t u n a  w i t h  g r a p e f r u i t  a n d
c i t r u s  n o t e s .   -  *Chef ’ s  Cho i ce

Una Tavola
F O O D  M E N U

TO SHARE
A STARTER

BURRATA €  1 3 , 9 0
C r e a m y  b u r r a t a  w i t h  o l i v e  o i l ,  s a l t e d  l e m o n
c r e a m ,  r e d  b a s i l ,  a n d  f r e s h  m i n t .

HANDMADE
PASTA &
RISOTTO

RISOTTO VERDE

RISOTTO VERDE AL  GAMBERI

LEMON CARBONARA TAGLIOL IN I

€  1 7 , 9 0

€  2 0 , 9 0

€  1 7 , 9 0

C r e a m y  g r e e n  r i s o t t o  w i t h  h e r b  c r e a m ,
s t r a c c i a t e l l a  a n d  f r e s h  l e m o n  z e s t .

C r e a m y  g r e e n  r i s o t t o  w i t h  h e r b  c r e a m ,
s t r a c c i a t e l l a ,  l e m o n  z e s t  a n d  g a m b e r i .

S i l k y  p a s t a  w i t h  p e c o r i n o ,  b l a c k  p e p p e r ,  e g g
y o l k ,  a n d  b r i g h t  l e m o n  z e s t .

RAVIOL I  AL  GAMBERI €  2 2 , 9 0
P r a w n  r a v i o l i  w i t h  s h e l l f i s h  b i s q u e ,  g a m b e r i
c r u d o ,  a n d  f r e s h  l i m e .  -  *Chef ’ s  Cho i ce

GNOCCHI  ROSSO P ICCANTE €  1 6 , 9 0
P o t a t o  g n o c c h i  w i t h  t o m a t o  s a u c e ,  r i c o t t a ,
c r i s p y  g u a n c i a l e  c r u m b l e ,  a n d  p e p e r o n c i n o .



F L A V O U R S  T H A T  S T A Y  W I T H  Y O U .

SIGNATURE
MAINS

PORCHETTA

TONNO ALLA BRACE

VENISON LASAGNA

ROAST BEEF  AL  FORNO 

€  2 5 , 9 0

€  2 8 , 9 0

€  2 1 , 9 0

€  3 2 , 9 0

S l o w - r o a s t e d  p o r c h e t t a  w i t h  d a r k  j u s ,
f e r m e n t e d  p e p p e r ,  a n d  c a r a m e l i z e d  f e n n e l .

S e a r e d  t u n a  w i t h  v e l v e t y  f e n n e l  c r e a m ,
c u c u m b e r  s a l a d ,  a n d  c r i s p  c e l e r y .

L a y e r s  o f  w i l d  g a m e  r a g ù  w i t h  r i c h  j u s  a n d
p a r m e s a n  c r e a m .  -  *Chef ’ s  Cho i ce

R o a s t  b e e f  w i t h  r o a s t e d  p o t a t o e s ,  c h a r r e d
r a d i c c h i o ,  d a r k  j u s ,  a n d  s w e e t - s p i c y  m a y o .

Una Tavola
F O O D  M E N U

FOR THE
TABLE  

ENTRECÔTE  FOR TWO

TERRA E  MARE

CAPRESE  SALAD

€  6 9 , 9 0

€  5 9 , 9 0

€  1 9 , 9 0

G r i l l e d  e n t r e c ô t e  w i t h  r o a s t e d  p o t a t o e s ,
c h a r r e d  r a d i c c h i o  g r e m o l a t a ,  a n d  p e p p e r  j u s .

S e a r e d  t u n a  a n d  b e e f  s t e a k  w i t h  s e a s o n a l
s i d e s  i n s p i r e d  b y  s e a  a n d  l a n d .

H e r i t a g e  t o m a t o e s  w i t h  h e r b  r i c o t t a ,
r a s p b e r r y  v i n e g a r ,  a n d  w a r m  f o c a c c i a .

LA DOLCE
VITA

TIRAMISÙ MILLEFOGLIE  À  LA  CHEF

HOUSE  DESSERTS

€  7 , 9 0

€  7 , 9 0

D e l i c a t e  l a y e r s  o f  m a s c a r p o n e  c r e a m ,
e s p r e s s o ,  a n d  c r i s p  p a s t r y .  -  *Chef ’ s  Cho i ce

A  r o t a t i n g  s e l e c t i o n  o f  s e a s o n a l  s w e e t s ,
i n s p i r e d  b y  t h e  w e e k ’ s  f l a v o r s .

THOUGHTFULLY  PAIRED WINES  TO
ELEVATE  THE  D IN ING EXPERIENCE .

PAIR INGS
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